Sie lanen eine private l:eie'r‘, ein J:i'ﬂmenevent oder eine Ta ung ?
P pPT qung
Sie haben vor, Hwen individuellen An'aﬂ

Zu einem LES‘OHJET’EI‘\ E‘r’lel.':nis‘ werclen U |a95'en ?

Was lhnen jedoclw Fel'll‘l:, ist t:las; pe’r'Felq,te Ca‘l:e’ving und dieses in_lgﬁ'r'zes‘ter Zeit ?
Bie’cen Sie ihren G&cten_do?lw .ma.| e{:'o_ofac -Exuusiyes anl

Unser_ Cate-r;ingteam unterstitzt Sie pmi]céssione", 'inJivialue" unJ |eialen9cl\a]tt|icl1!
Whﬂ Lse-r'aten unc‘ s-{:ehen ”—men 'zw-Séi.{:e.-.' von c]a‘r’ Dlanung l:ir zur Umca’c'zung.
Se"ns'tve-r-s‘l:&ndlick gehen \wi'r.v qu‘F'lh'ﬂe ﬁ'e‘rsénlichen WGnscI\e ein
und lassen diese ge'{onnt im GemAm‘EpaIt.e‘l: mit ein'Flieizen.

Wenn gewﬁnccht, |-16mme‘r=n wir uns um Aaf Equipment,

JGS' Dem‘onal unA AGS‘ Qahmenp‘r’ogf’amm.

LTM‘ \y/i'r’ m&cl‘l‘l:en, dass Sie sich wol‘anGMen |
\



- J:wit;clwe (;emﬂseguppé.

. Canapeg verschieden Ee'egt auF Spiege'n ausgarniert

= s‘a]Etigee Scl'\weinemet in einer |eclﬁe1ﬂen Dilz‘ﬂalﬁmsoge
- zartes H&anhengeschnetze&és in einer ]E'r’uchtige'n Cur‘r’qs‘o{ze
- 9e|59tgemaciﬂtes KartoFFe|gra‘cin

- Bas‘ma’ci’r’eig

- saisonale Gemﬁsevariation

- Imusgegaclf.ene Scl‘nolqotmownies mit \/ani”eco{ze

- . - |ecl{e’r’e Baqﬂ«;cl-e Cveme
i
|




3 Lausgemac}vte Tomatens*uppe mit gaguettebr-ot
- eingelegte A\ntipasti

- |ecLLeve Bru;chetta mit ]Cwigclwen deutevn unA Bvotclwip

- vegeta risclje Da nzerotti

ge]EClHt mit BD]E]Eel - Qicotta und Spmt in Salnrwesoﬁe

2 Saltim{)occa o I—I&ercl‘zen”
in WE'\{Zweinser

- grune Banoinuoleln oc{e'r* Basma{:hﬂeis

-—
l\’{' w;ﬂ"" - Eelgstgemaclﬂ:e Damrm Coffa

- T‘mami';u
|
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~leckere Kartoﬁtelcwemewppe mit Eintage’ Gnd BaguetteErot

F ausgaﬁnieﬂ:e Dumpewnicl{e|ta|e'r’

- sa]ctigew Kvustenljvaten
mit Krautsa‘at_und Toglqanaclip

& za“r*i:e Qinclermou|ac|en

- Petenrsilienkartoffeln

- misonale @embsevaﬁation

-'\!- v - l—lewwencveme
t
- Qua'r’li mit Ol)st der Saison



i s I

= Broccoh - C“ﬁemeguppe mit gerosteten Man&e'sﬁhttewn b Bmgueﬂ:ebvot
- panierte C"r’eve‘l:te mu]E Aiolicveme

- Fwigclwe l:eige mit Ziegenk&se, Specl—’\_ u_ncJ l:eigens‘en]t

- glas‘iges‘ _Laclﬂ«;;itet
GIU]E Spinatbeet in Zitvoneng'ﬂas‘?oge

— HZOT’iane'r’" (;egcj'metze|tes vom l—l:ﬁlﬁnchen
- se|hstgemaclwte Spé{:z1e
- But’cew’eie

"/\-{M gy W

‘ E F’r*it:che"r' Olastga‘at mit \/ani”eso{?e




- lwaucgemaclﬁ;e Scjnwar'zwuwzélsuppe

=/ ital AR S

- [_achstartar
- zartes Perlhuhn mit Spinatfollong
- saftiges [Qinderfilet in einer [Lotweinreduktion
- Sritzkohl in Sahnesofle

- Qosmarino’vi”inge

- |i|a Kavto{:yte|n

e

3 Zweie’r"ei M oussevariationen




Corillbuffet "Silber' (rillbutfet "(Sold!

& Lmacl-(ige IQOS“EID‘Y’G‘IZWU‘Y’Q‘E ' - saFf:igeS‘ Sclﬁweine}cﬂef
3 s‘a]Etige Késel{ﬂal{auer - zartes IQinAeY?s*teal{
- mavriniertes Sclwwemenacl-'.ens{:eak B Gamhas mit |<noL>|aucl’16|

- zartes Dutensteali - ]Ewisclwes Lacl-m[ﬂet
- l'wemha]tte ‘Bwa‘tl{drtoFFeM - Lmaclaigeg Gwi”gemf)se
- ”OmagH KavtoF]Eelm‘at - WiIALLPéutercmlat mit Dves‘s*ing

3 |<T’0IU‘£§O‘I|61+. - Nua|e|pe9tosa|at mit Quco|a

- B'r’ofl{ovlj mit Aazugel‘né‘r’igen DiPS‘ uncJ Kvéuterljuf{e‘r' : 2 BT’O‘I:L’LOT'E mit olazugelwérigem Dips unci Kﬂéutewbuttev




Eingerfood

Ova|, 'r»unJ, ecl{ig, rmc]t‘mie'r;‘i:,

munc:lgerecl’l{: UFICI |ecL’_eT’.|

Genie{?en Sie bei g'ﬁo{?en und auch Feinem

An|&1ss‘en die \/ie|‘Fa|‘f: unseres l:inge'r]coocl'c‘

Zum Stanolinglunch vorneweg oder

zwisclwenaluwcl*l, l-:a|t sowie warm.

Die LLleinem, mundgereclﬁten H&ppcl-nen
werden ans‘pr’echenol prasentiert

UHJ aus d!ev l—ldndt gegessen.

- mediterran marinierte Héknchenspiege

= I\/Ilnl Scl’mi‘ﬁze| vom SCI’]WG‘H’T OAGT’ l—l&l‘mcl‘len
- Dartq][vikaﬁe”en
- D}Ce]c]tevbei{zem

- Mini Cheegeburger

- Flammhkuchen mit Speck G+ Lviebeln oder Spinat

A Pissinii i e S phosEhigkon

- [Qostbeefecheiben auf [Luccola

L Toma’te L Mozza'r’e”a Spie{?e mit Basihl—:umpesto

- F‘r'is*clﬁe l:eige mit Ziegenl{&se, Specli E?'* l:eigensenF

- Cvevette au]C Aio!icmeme
- Lachstmrtav mit D|||
- Kratgencoclﬁta” aU]E AVOCQAOCT’eme



















